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PROPUESTA DE FUNCIONES A DESARROLLAR POR LOS SERVICIOS VETERINARIOS
EN LOS EQUIPOS 'DE ATENC¡ONPRIMARIA,Y SANIDAD LOCAL
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FUNCIONE~A DESARROLLAR POR LOS SERVICIOS VETERINARIOS EN LOS
EQUIPOS DE ATENCION PRIMARIA'!DE LAS ZONAS DE SALUD.
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El Decreto 137/1984, de 11 de enero por el que se crean nuevas --
. .

~structuras sanitarias a nivel local; establece la Zona de .Sa1ud, el Centro.
::d~: 1~:~i ::5 ~qUi po de Menc ión Pr'imaria y .determinrunc i ones ~e los ci

~ I

Se estiman que las funciones a desarrollar por los Servicios Vete-
rinarios en los mismos pudieran ser principalmente, las siguientes:

Control de hi~iene de los alimentos de origen animal, toma de .._
muestras y an51isis~e productos alimenticios, y.en su caso re
misión a los laboratorios del Area.

Intervención en cuanto a condiciones higiénico-sanitarias que d~
ben reurir los locales de apertura, así como del mantenimiento -
de los estab1 ecimi entos e industri as de alimentaci ón. '.

Contr,ibución a que la población consuma a1iniéntos sanos a través
del control sanitario de las industrias y de los productos ent~
das sus fases desde su producción, transforma¿ión, almacenamien-
t6, transporte, distribucióni veritay consumo.

¡ .--
I

"

, Vigilancia y control de los alimentos preparados y de ~osque se
consumen en los Comedores Colectivos.

- Intervención enla ejecuclon de la normativa y directrices sani-
. ," 11' .:. , .

...tar'ias establec1da.spor 1a Admi nistraci Ó¡'. pública, adaptadas. a 7-, "

. las'cir~un~tan~i~s p~riiculares ~~ la zona.de salud .
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Contri"buir a mejorar la vigilancia y control de las enfermedades
zoonósicas y sus repercusiones en la salud humana.
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Conocer la información puntual y urgente facilitada por los Ser-
vicios de Sanidad Animal del"Ministerio de Agricultura de las--
incidencias epizotiológicas de las enfermedades de los animales
transmisibles al hombre, asi como la intervención en la toma dé
decisiones a llevar a cabo en .cada cas-9_.-_______..

""" ., ( I

Obtención, valqración y comunicación de la información! sanitaria
de la Zona en ~suntos de su competencia, de acuerdo con las nor~
mas que se.est~blezcan.

~ Intervención en los Programas de Educación Sanitaria de la po-- .
blación de la Zona, relacionados con las funciones propias de su

\ . competencia profesional.

Intervenci ón en .1a formul ación de los Programas de Salud de 1a
Zona.

- Intervención en los Programas de Atención del Medio en su Zona.

~bntribuira garantizar que la eliminación de subproductos y.re-
siduos sólidos y liquidos ~e haga en cond~ciones higiénicas y no
,constituyan riesgo para la salud pública.

•
Conocer las condiciones de trabajo de la población de la Zona -

iIcuando ésta sea eminentemen~e agraria, y adoptar las-medidas ne
.1' ,1 -"

'r,~;cesari,aspara contribuir a ¡¡lograrunas condiciones óptimas de
vida.
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E~tos recursos y estas funci ones, son mu~hos y vari adas, pero de-

ben figurar,-como prioritariás el diagnóstico, tecección~ control y vigilancia
de las y la higiene de los alimentos para que éstos sean inócuos y se conser-
ven en buen estado desde el ~momento de la producción hastá su consumo por~l

I
!El 'Comité de .Expertos dela FAO/OMS en su informe técnico número-

573 dice que liLaVeterinaria de Salud Pública consiste en la utilización de
las técnicas, los conocimientos y recursos de la Veterinaria para la protec-
ción y el mejoramiento de la salud humana".

\
FUNCIONES EN MATERIA DE SAluD PUBLICA A REALIZAR POR LOS SERVICIOS VETERINARIOS
..~:OFICIALES'ENCOMENDADAS_A LOS,:VETERINARIOS,TITULARES .EN EL .AMBITO .LOCAL

o

.La i~portancia de las zoonosis se co~prende si consideramos que -
m~s de doscientas enfermedades de los animales son transmisibles al hombre y
algunas de gran. importancia social y económica como la brucelosis, tuberculo
sis, rabia, hidatidosis, etc.

hombre.

La importancia de la protección e higiene ~e los alimentos es cada
día mayor a causa del r~pido crecimiento de la población mundial y la demanda
cada vez mayor de alimentos~ el aumento de la población urbana que estimula -
el incremento dela producción de alimentos elaborados o semielaborados; los
peligros de la contaminación ambiental; la intensificación del comercio nacio
nal e 'internacional de alimentos y a la cada día mayor importancia de la res-
tauración colectiva.

Por otra parte, a las enfermedades transmitidas por los alimentos~
hay que agregar el peligro 'real que en la actualidad suponen los áditivos.pe-c

..ligroso?; los.residuos de pl"aguicidas, j'ilseetictdas,a'nti.bióticos,antipara-
sÚa~i os, hor~ona ies~ tran~~.i"T'iza~tes'y metales pes~d'~s que' áq~el1 os pueden'
contener.
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Otras de las.competencias de la Veterinaria de Salud PGblica con
las relacionadas con la protección del medio ambiente. Cada dia tendr~n m~s
intervenci6n los Servicios Veteririarios en la protección del medi~ ambiente,
pues los animales presenta~ grande~ ventajas como detectoras de los peligros
que amenazan la salud del hombre, sirven ~e indicadores de la absorci6n y de
la~consecuencias bio16gicas de la poluci6n y gracias al puesto que ocupan ~
en la cadena de laalimentaci6n, Algunas especies pueden acumular determina-
das sustancias con mayal rapidez que el hombre y servir precozmente de alar-r-

S~ podrian enumerar otras mtichas funciones a realizar parla Vete-
rinaria de Salud PGblica, t~les como el importante papel a desemp~Aar en Me-
dicina Comparada, en todo lo referente a' los animales de laboratorio y ,de e~
perimentación, as' como la fmportante labor sanitaria que callada y eficaz-~
mente desarrollan los Servicios Veterinarios en el ámbito rural.

Las funciones del Veterinario'Titular,ene:ll~rea local vienen de-
terminadas en el articulo 50 del -Reglamento de Personal de los Servicios Sa-
nitarios Locales aprobado por Decreto del Ministerio de la Gobernaci6n de 27
de noviembre de 1.953 (B.O.E. 9-4-54) y demás disposiciones concordantes.

Entre otras enumeramos las siguientes:

Higiene Aliméntar:ia

- Inspecci6n y cont'rol sanitario de las industrias y actividades re-
lacionadas con la producci6n, transformaci6n, conservasi6n,a1mace-
nami.ento, transpo'rte y. venta de productos aliment icios de origen

• animal y de las frutas y verduras frescas, asi como de los ali'men-
tos citados.

. .

tntreestas fUnciones dest-acan 1as S1guientes: .'

- Inspección sanitar:ia.de mercados, supermercados y puestos de venta.
de los productos alimenticios frescos, preparados o conservados de
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origen animal y de otros orígenes de su especial competencia.

_ Inspección sanit~ria de la caza, vo1ateda, huevos, y ,de los esta-
b1ecimi~ntos.en'que se.expenden.

Inspección de las condiciones ianitarias de las lonjas, de pescado, :
pescaderías y puestos en mercados, así como la de los pescados, m~
riscos que en d110; se contraten o expendan, así como la rea1iza~
ción de los análisis. pertinente9.

- In specc ; ón san it"ar; a de ~ a 1~che y productos 1ácteos de sbe su ob-
. ......._-

tención, transpo~te, conservación y venta, asf como la rea1~zaci~n
de los análisi,s bioquímicos necesarios.

- Inspección de grasas.animales comestibles, hongos, frutas, verdu~
ras y hortalizas frescas así como la de la miel.

\

- Inspección sanitaria en mataderos, salas de despiece y centros de
contratación y distribución de carnes.'

Practicar el reconocimiento sanitarios de los animales' destinados
al consumo público, tanto en vida como después de obtenida 1a.ca-
nal.

~ealizar el exámen macro y microscópico de las carnes y de las re-
ses sacrificadas en el matadero y de las procedentes de otros mata
deros.

-Vigilancia dé las condicionei higiénicas de las carnes hasta su ~
salida y carga erilos 'medios de transporte y la expedición de la '
documentación sanitaria para su tirculación.

. .; - .. , . ~.~- '"

Vigil'ancia"sanitaria de 1a obtención y mani pulación de arganos y
glándulas para fines. industriales o farmacéuticos .

... / ...
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- Ordenar y dirigir las operaciones de limpieza y desinfección que
se real icen en el matadero, s'a1as de despi ece y otras industri as
, 'de la carne.

- Dirigir y vigilar las operaciones de esterilización y destrucción
.de carnes y vísceras decomisadas.

~Inspección sanitaria de las reses de cerda sacrificadas para consu
mo famil iar.,.' !
Inspección sanitaria"detlos almacenes frigor.íficos así:como la com
. . . \ .

probación de1ascondiciónes higiénicas para la conservac~ón del.
friode los a1im~ntos, especialmente el grado de temperatura y h~-
medad.

. .
Inspección y control sanitario de las industrias de la carne (f~-
bricas"de embutidos, de conservas c~rnicas,Jextractos,;ca1dos y -
gelatina, industrias de elaboración, manipulación y almacenamiento
de tripas, plantas fundidoras de grasa,. almacenes al P?r mayor de
productos c~rnicos, etc.)

Vigilancia y control sanitario de las industrias y platos prepara-
dos, así comb de los alimentos que se consumen en los Centros de

oconsumo colectivo (comedores escolares, de f~bricas, hospitales,
cater.ing, etc.).

Inspección periódica de establecimientos donde se expenden produc-
tos de control veterinario (carnicerías, pescaderías, )echerías,
etc.)

Realizar los an~lisis físico-químicos, microbio1ógicos~ anatomopa-
.tOJÓglcOS, par~sitológicosy.toxicológico~ necesarios a su función .
inspectora. ,.

.Zoonosi s

Vigilancia, información y control de las zoonosis; investigación
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Vigilancia de an~.males,'quehayan agredido a personas o que sean p~
sible fuente de transmisi6n de zoonosis .
. i

epidemiologia, planificaci6n y ejecuci6n de' la lucha
mismas .

- Colaborat:i6n con otros servicios cuyas competencias incidan en es .
tos aspéc"tos.

1.//
Sanidad ambiental

¡ \
.-Vi gi1ancia de los'prob 1emas sanitm'ios que plantean los desechos

de la ganaderia,de las industrias alimentarias, de los subproduc-. ,

-tos y de los,Centros de destrucci6n de cadáveres animales, estiér-
coles~ aguas residuales,plaguicidas y otros contaminantes.

"

,.
!

1
.1

j
1¡

j ,
~
i
!
I

'1/
.1

i
l.,
1
.~

J -1"1
1 ~.

Informaci6n, Estadistica y Educación Sanitaria
.í

Documentación sanitaria.- Información sanitaria y confecci6n de
partes estadisticos.

Educaci6n sanitaria de la población.-Información al consumidor.
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INDICE DE AClIVIDADES ,VETERINARIAS MAS: IMPORTANTES EN SANIDAD AMBIENTAL

\,

- La contaminacjón de los alimentos. Contaminación por Hongos, bacterias, vi-
rus y parásitos.
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.
--Contaminación farmacológica. Antitfroideos, estrógeno s

/' '

ticos y otras sústancias agregadas al p~enso.
~

- Contaminación por Plaguicidas y simi.lares.

- Los Metales pesados.

de sintesis, Antibio-

:; -'

,

I

'Las industrias ali~entarias y su acción sobre el medio ambiente. -

- Las explotaciones ganaderas y la contaminación ambiental.- Los animales de
compañia.

""'o- ••.•"- Eeligros ambientálesde los trabajador~s de industrias y demás actividades
de control ~eteriharió.

Contaminación por vertidos industriales yaguas residuales.- Residuos secos
y liquidos.-:-Estiércoles animales.- Destrucción y aprovechamiento de cadáve '
res de animales, subproductos y productos de decomisos.

Conta~inación de las aguas continentales y marinas. Su import~ncia en la
producción'y ~~nidad de los productos de la Pesca.

Contri bucióna 1a 1ucha contra los insectos y roedores transmi sores de enfer .
medadesal ho.mbre y animales.'
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